
 

Yuzutsuke no moto 

 

●材料 

 

クリームチーズ  200ｇ 

大根       100ｇ 

ゆず漬の素    大さじ 1 半 

 

醤油 

かつお節 

 

※クリームチーズはお好みの 

分量でお試しください。 

●作り方 

 

① ポリ袋に細かく刻んだ大根とゆず漬

の素を加えて 8 時間程度漬けておく。 

② 漬けあがた大根の水気をよく切る。 

③ ボールに②とクリームチーズを加え

て混ぜ合わす。 

④ 器に盛り付けお好みでお醤油やかつ

お節を散らす。 

 

まったりしたクリームチーズに 

柚子の風味薫るシャキシャキ大根 

かるく混ぜ合わせて上品な一品に 

ほんのりした甘さも味わえます。 

ゆず漬大根の 

クリームチーズ和え 
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お好みで 

Let’s take it easy 

商品のご購入はこちら 

https://tsukemoto.com/asazuke-top/yuzu/
https://tsukemoto.com/asazuke-top/yuzu/
https://tsukemoto.com/asazuke-top/yuzu/
https://recipe.tsukemoto.com/topページ/home2/ゆず漬の素レシピページ/
https://tsukemoto.com/asazuke-top/yuzu/

